Catering Schiemer

Far Festlichkeiten und
Veranstaltungen aller Art

herzhaft
lecker

Telefonische Beratung und Bestellung unter: 02339 /92 92 6 88
oder an: info@fleischerei-schiemer.de

Giiltig ab 01.01.2023 / Inhaber: Thomas Schiemer




Belegte Brotchen je Stiick

42 belegtes Brotchen Wurst, Kase, Salami - garniert- 2,50 €
2 belegtes Brotchen Schinken und Braten - garniert - 2,95 €

Schnitzel & Co. auf Platten gelegt und garniert

je Stiick
Partymettwurst 1,25 €
Pfefferbei3er 2,50€
Partyfrikadelle 0,90 €
Partyschnitzel, paniert 1,75 €
Frikadelle 2,00€
gerducherte Schinkenmettwurst 1,75 €
Hahnchenkeule, gegrillt 3,25 €
Schweineschnitzel, paniert 3,25 €
Hahnchenschnitzel, paniert 3,25 €
Hahnchenknusperschnitzel 3,25 €
Party-Mix ab 6 Portionen

1 Partyschnitzel, 2 Hahnchenkeule, 1 Partyfrikadelle,
1 Partymettwurst, Y2 Hihnchenschnitzel

und 3 Dippsaucen 9,90 €
Beilagenempfehlung:

gebackener Kartoffelgratin 4,50 €
Kraut- und Kartoffelsalat 4,50 €

Schnitzel, Suppen & Co.

Brotkorb mit Krdauterbutter und Griebenschmalz 3,50 €

Suppen ab 15 Portionen, Preis pro Portion
Brokkolicréemesuppe 4,95 €
Spargelcrémesuppe 4,95 €
Zwiebelsuppe 4,95 €
Ajvar Hackfleischsuppe 5,50 €
Hiihnersuppe mit Einlage 5,50 €
Gulaschsuppe, 100% Rindfleischeinlage 7,90 €
Brotkorb mit Baguette 1,75 €



Eintopfe ab 10 Portionen, Preis pro Portion

Erbseneintopf mit Wienerle 7,90 €
. Bauerntopf mit Fleisch und Wursteinlage 8,90 €
" Griinkohleintopf mit Mettwurst 8,90 €
zusatzlich mit Kasseler 10,90 €
Gulaschtopf mit Kartoffeln und Paprika 10,90 €
Pfundstopf, Schweine- und Rindergulasch mit
Hackfleisch und Paprika 9,90 €
Chili con carne 8,90 €
Currywurst XL 4,50 €
Brotkorb mit Baguette 1,75 €

Frisch aus dem Ofen

Pulled Pork mit Baguette

gebackener Fleischkdase mit Schmorzwiebeln
2 Minihaxen, Stabchenfleisch, gegrillt
Lasagne, hausgemacht

Nudelauflauf mit Schinken und Ei
Grillhaxen, grof3 und knusprig

Bratenspezialitaten & Eintopfe

jeweils 8,90 € p.P.
Bratenspezialitaten

aufgeschnitten im Warmhaltebehélter

Schinkenkrustenbraten, mild gesalzen
SpieBbraten gefillt mit Zwiebeln und Mett oder Speck
Schlemmerbraten mit Rostzwiebel-Speck Fillung
marinierter Zwiebelschmorbraten

jeweils 8,90 € p.P.
Putenbraten mit Dorrobstfillung
Putenbraten mit Spinat-Kaseflillung
Putenbraten mit Zwiebel-Champignonfillung
Schlemmertaschen mit Rostzwiebel-Speckfillung
Schweizer Braten, geschichtet mit Schinken und Kase,
Uberbacken mit Sauce Hollandaise jeweils 8,90 € p.P.

Dazu empfehlen wir unsere Beilagen auf Seite 6. 2



C Salatsp92|alltaten Preis pro Portion
H Krautsalat mit Ol-Essig-Dressing 2,75 €
- Gurkensalat in Dill-Sahnesauce 3,30 €
u m Zwiebelsalat, mild 3,30 €
Cherrytomatensalat mit Ol-Essig-Dressing 3,90 €
N — Waldorfsalat, klassisch 3,90 €
— Schwaibischer Kartoffelsalat mit Speck oder
m mit Schlangengurken 3,90 €
p— Brokkolisalat 3,90 €
N Staudenselleriesalat mit Ananas 3,90 €
w Kartoffelsalat, ,Schiemers Klassiker” 3,90 €
Q Kartoffelsalat, ,Schiemers Spezial”
mit Fleischwurst und Ei 4,50 €
m Nudelsalat, ,Schiemers Klassiker” 4,50 €
“ Nudelsalat, ,mediterran” 4,50 €
Drilling-Kartoffelsalat, ,mediterran” 4,50 €
m Tortellini-Salat 4,50 €
|
m Griechischer Bauernsalat mit Hirtenkdse 4,90 €
Thai-Nudelsalat mit Hihnchen 4,90 €
m Kasesalat mit Paprika und Mais 4,50 €
Schlemmersalat 4,50 €
Heringsstipp nach Hausfrauen Art 4,90 €
Gefliigelsalat mit Spargel, Champignons
und Mandarinen 5,50 €
Krabbencocktail 7,50 €

Bunter Salatmix mit Dressing, Kdrnern
und Croutons 5,50 €




»StiBe Verfliihrungen” -
Dessertvariationen im Glas jeclasa,50¢

Mousse au Chocolat auf Fruchtmark
Rote Griitze mit Vanillesauce
frischer Obstsalat

Pannacotta mit Waldfrlichten
Tiramisu (auf Platte)

Dessert

Catering DIY ,do it yourself” -
Flir das Date zu zweit oder die
eigene Feier zu Hause

Schiemers selbstgekochte Gerichte!
fix und fertig zum Erhitzen!

Rindergulasch 8,90 €
Ochsenbackchen in Sofle 9,90 €
Rouladen in Sof3e 9,90 €
Hirschgulasch 10,90 €
Sauerbraten in SoB3e 8,90 €

Beilagenempfehlungen:

Catering DIY ,do it yourself™

Rotkohl 3,00€
Gemiisemix mit Hollandaise 3,50€
Rosenkohl 3,00€
frische Spatzle 2,50€
Semmelknodel 2,50 €
Kartoffelgratin 3,00€

Alle Preise pro Portion



KOmPIEtte Meniis ab 15 Portionen

. inklusive 2 Beilagen lhrer Wahl Preis pro Portion
Griinkohlgericht mit Kasseler und Mettwurst 12,90 €
Spanferkelbraten mit Dunkelbiersauce 17,90 €
Schinkenkrustenbraten mit Sauce 17,90 €
marinierter Zwiebelbraten 17,90 €
Schweinebraten, geschnitten in Sauce 17,50 €

Schweinerahmgeschnetzeltes mit Champignons 17,90 €
Schweizer Braten mit Kochschinken, Kase und

Sauce Hollandaise 17,50 €
Jagerlatein, Gyrosgeschnetzeltes in Lauchrahm
und Champignons mit Kase tiberbacken 17,50 €

Putengeschnetzeltes mit Champignonrahmsauce 17,90 €
Putengeschnetzeltes mit Fruchtrahm-Currysauce 17,90 €
Hahnchenfilet Toskana in Tomaten-Basilikumsauce 18,90 €
Kalbsrahmgeschnetzeltes mit frischen Champignons 19,90 €

Komplette Menus

Rinderbraten, geschnitten in Burgundersauce 18,90 €
Rindergulasch nach Hausfrauen Art 18,90 €
Rinderrouladen, gefiillt in Sauce 19,90 €
Sauerbraten, geschnitten in Sauce 18,90 €
Filetmedaillons in WeilBwein-Krdutersauce 18,90 €
Filetmedaillons in Pfefferrahm 18,90 €
Filetmedaillons mit Tomate-Mozzarella,

Uberbacken in Tomatensauce 18,90 €

Filetmedaillons in Rahmsauce mit fr. Champignons 19,90 €

Géansekeulen mit Sauce 24,90 €

Gédnsebrust, geschnitten in Sauce 24,90 €

Lachs auf Spinat mit Cherrytomaten 19,90 €

Fischpfanne mit Lachs, Garnelen, Kirschtomaten Menii Beilagen > > >
in Safransauce 19,90 € 9

Dessertvariationen im Glas
bei Meniibestellung nur 3,00 €/Stiick




Menu-Beilagen

Menii-Beilagen

Teigwaren
Eierspatzle, Bandnudeln, Tagliatelle, Penne

Reis
Basmati, Trigrano (gemischter Wildreis)

Kartoffelbeilagen
Gratin, Salzkartoffeln, gebackene Kartoffelspalten,
Kroketten, KI6Re, Bratkartoffeln

Gemiise-Beilagen
Buttergemise, Gemiseplatte mit Sauce Hollandaise,
Mediterranes Grillgemise, Champignons in Aioli

Wintergemiise
Sauerkraut, Rotkohl, Rahm-Wirsing, Griinkohl

Blattsalate der Saison,
dazu verschiedene Dressings: Joghurt-, Essig-Ol-,
Balsamico- oder Thousand-Island-Dressing

Vegetarische Gerichte

Zucchinistrudel
Nudelauflauf mit Gemiuse
Gemiiselasagne
Kartoffel-Gemiise Auflauf
jeweils 9,90 € p.P.




Kalte Platten ab 10 Portionen

Rustikales Wurstbrett
mit Leber- und Blutwurst, Stlze,
Griebenschmalz, Fleischwurst

und einer herzhaften Garnitur p.P. 4,90 €
Vesperplatte

mit hausmacher Wurstsorten, Kasewdurfel,

Brie, roher Schinken und Siilze p.P. 5,90 €

Gemischte Aufschnittplatte
mit Wurst, Braten und Schinken,
fein garniert p.P. 6,90 €

Gemischte Schinkenplatte

Roher Schinken mit Melone,

te kalte Platten

gekochter Schinken mit Spargel p.P. 7,90 €
" Roastbeefplatte,
medium gegart mit Frankfurter Sauce p.P. 8,90 €

Gemischter Brotkorb
mit Partybrotchen, Baguettescheiben,

in garnier

Butter und Griebenschmalz p.P. 3,50 €
u 4
Q Schlemmercanapés
u_ Ideal zum Empfang oder Sektfriihstiick, fein garniert
ab 20 Stiick, gemischt Stiick 3,50 €
Belegt mit: - Riucherlachs - Hahnchenfilet
- Forellenfilet - gefilltes
- Schinken, roh Schweinefilet
- Roastbeef - Kase
- Filetmedaillons - Salami
- Putenmandelfilets - Braten



Kalte Platten & Fischspezialitaten

Kalte Platten & Fischspezialitaten

ab 10 Portionen

Antipastiplatte,

gegrilltes Gem{ise von Zucchini, Paprika
und Champignons, getrocknete Tomaten,
Oliven und Peppercaps

mit ital. Schinken, Salami und Kase

Kaseplatte Rustikal,
gemischt mit Stiickkdase und Obst

Kasespezialitatenplatte
aus internationalen Késesorten

Edle Fischplatte
Fischplatte mit gerduchertem Wildlachs,
geraucherter Forelle und Sahnemeerrettich

Gemischte Raucherfischplatte
mit Lachs, Forelle, Pfeffermakrele, Aal,
Sahnemeerrettich und Honig-Senf Sauce

Vitello Tonnato
Kalbsbraten, aufgeschnitten,
mit einer feinen Thunfisch-Kapernsauce

p.P. 7,90€
p.P. 11,90 €

p.P.5,90 €

p.P.7,90 €

p.P.8,90 €

p.P.9,90 €

p.P.8,90 €




Buffet Rustikal ab 20 Portionen  p.P. 24,90 €

Kasespicker mit Weintrauben, Bruschetta
Bratenplatte mit Partyfrikadellen, Partyschnitzeln,
%2 Hahnchenkeulen, PfefferbeiBer und Dippsaucen
Nudelsalat, Kartoffelsalat, Krautsalat

Brotkorb mit Krauterbutter und Griebenschmalz
Dessert im Glas: Rote Griitze mit Vanillesauce

Schlemmerbuffet ab 20 Port. p.P.29,90 €

Schinkenrollchen mit Spargel

gemischte Kaseplatte

Tomaten-MozzarellaspieBle

Bratenplatte mit Schweinemedaillons, Putenmandelfilets,
Hahnchenbrustfilets, Partyfrikadellen, Partymettwiirstchen
und Dippsaucen

Kartoffelsalat mit Ei, Nudelsalat, Schiemmersalat
bunter Salatmix mit Dressing
gemischter Brotkorb mit Krauterbutter und Frischkase

Dessert im Glas: frischer Obstsalat und Mousse au Chocolat

Feinschmeckerbuffet ab25rort. p.p.34,90€

bunte Antipastiplatte (s. Beschreibung auf Seite 10)
Schinkenplatte mit Melone, Schinkenrdllchen mit Spargel
gemischte Kaseplatte mit Obst

Fischplatte mit Lachs und Forelle, Sahnemeerrettich

Kalte Buffetvariationen

Bratenplatte mit Putenmandelfilets, Schweinefilet gefillt
mit Pflaumen, Schweinemedaillons, Hihnchenfilets,
Partyfrikadellen

Roastbeef- und Schweinebratenplatte mit Dippsaucen
Kartoffelsalat mit Ei, Schlemmersalat und Waldorfsalat im Glas
gemischter Brotkorb mit Krduterbutter und Frischkase

Dessert im Glas: Mousse au Chocolat auf Fruchtmark
9 Pannacotta mit Waldfriichten



Kalte Buffetvariationen

Buffet Exklusiv  ab30Portionen p.P.39,50¢€

bunte Antipastiplatte,

gegrilltes Gemiuise von Zucchini, Paprika und Champignons,
getrocknete Tomaten, Oliven und Peppercaps

mit italienischer Salami und Parmesan
Blatterteigtaschen mit verschiedenen Fillungen

Parmaschinken auf Melonenschiffchen

Vitello Tonnato

(Kalbsbratenscheiben mit feiner Thunfisch-Kapernsauce)
internationale Kadsevariationen
Tomaten-MozzarellaspieBle

exklusive Fischplatte mit Wildlachs, geraucherter Forelle,
Makrele, Aal, Sahnemeerrettich und Honig-Senf Sauce

Roastbeefplatte, medium gegart
mit Frankfurter Sauce

Bratenplatte mit Filetmedaillons,
Schweinefilet mit Pflaume,
Putenmandelfilets und Hihnchenfiletspiefle,
dazu verschiedene Dippsaucen

Kdsesalat, Schlemmersalat, Gambassalat,
Bauernsalat, Waldorfsalat im Glas und
Blattsalat mit verschiedenen Dressings

Brotkorb mit Baguette und Partybrotchen

dazu Krauterbutter, Griebenschmalz und Frischkadse
Dessertvariationen im Glas:

frischer Obstsalat

Mousse au Chocolat auf Fruchtmark
Rote Griitze mit Vanillesauce




Buffet Klassisch  ab20portionen p.p.29,90€

Vorspeisen:

Kasespicker mit Weintrauben
Schinkenrollchen mit Spargel

gefiillte Eierhdlften, Waldorfsalat und
Tomaten-Mozzarellaspiefle,

dazu gemischter Brotkorb mit Butter

Warme Speisen:

Schweinemedaillons in Pfefferrahmsauce und
Putengeschnetzeltes in Champignonrahmsauce
als Beilagen dazu: Gratin, Spatzle und gemischtes Gemiise

Dessert im Glas: Mousse au Chocolat auf Fruchtmark

Hausbuffet ab 30 Portionen p.P.34,90 €

Vorspeisen:

Lachs und Forelle aus dem Rauch

Schinkenrodllchen mit Spargel, gefiillte Eierhalften
Bratenplatte mit Hihnchenfilets im Knuspermantel,
Partyfrikadellen und Partymettwiirstchen

bunte Antipastiplatte, gegrilltes GemUise von Zucchini,
Paprika und Champignons, getrocknete Tomaten,

Oliven und Peppercaps

gemischter Brotkorb mit Krauterbutter und Frischkase

Warme Speisen:

Hahnchenfilet oder Schweinemedaillons in Champignon-
rahmsauce und Rinderbraten in Burgundersauce
als Beilagen dazu: Gratin, Spatzle und gemischtes Gemiise

Buffetvariationen Warm-kalt

Dessert im Glas: Rote Griitze mit Vanillesauce
Mousse au Chocolat auf Fruchtmark

A
A



Bayerisches Buffet  ab2orort. p.p.19,90€

WeiBwurst mit siiBem Senf und Brezel
Minihaxen

Spanferkelbraten in Dunkelbiersauce
mit Knodeln und Sauerkraut

Buffet Toskana ab 30 Portionen p.P.37,90 €

Vorspeisen:

Kalte Tomatensuppe im Glaschen
Hahnchenfilet ,Toskana” mit Antipasti im Glaschen

Antipastiplatte,

gegrilltes Gemiuise von Zucchini, Paprika und Champignons,
getrocknete Tomaten, Oliven und Peppercaps

mit ital. Schinken, Salami und Kéase

Vitello Tonnato

(Kalbsbratenscheiben mit feiner Thunfisch-Kapernsauce)
Tomaten-MozzarellaspieBBe

gemischter Blattsalat mit Balsamico Dressing
ofenfrisches Ciabattabrot

Warme Speisen:

Lasagne, hausgemacht
Filetmedaillons in Pfefferrahmsauce

als Beilagen dazu: Rosmarinkartoffeln, Blattspinat,
Tagliatelle, mediterranes Grillgemiise

Buffetvariationen Warm-kalt

Dessert:

Pannacotta mit Waldfriichten im Glas, Tiramisu

12



Unser Service

13

Allgemeine Geschidftsbedingungen:

lhre Bestellung

Damit Sie in aller Ruhe planen kénnen, sollten Sie
moglichst friihzeitig bestellen.

Kurzfristige Anderungswiinsche, auch die genaue
Personenzahl, miissen uns bis acht Tage vor Lieferung
mitgeteilt werden. Absagen oder Terminverschiebun-
gen sind uns mindestens acht Tage vor Liefertermin
mitzuteilen.

Bei einer Stornierung ab vier Tage vor der Veranstal-
tung berechnen wir eine Stonierungsgebihr von

30 % des Angebotsbetrages.

An Sonn- und Feiertagen erheben wir einen Zuschlag
von 10 %. Wir behalten es uns vor Lieferkosten nach
Aufwand zu berechnen.

Leergutriickgabe

Bitte bringen Sie die Ihnen ausgeliehenen Platten,
Geschirr, Gldaser und Warmhaltegerédte innerhalb
von 1-3 Werktagen gereinigt zuriick.

Sollte es Ihnen nicht moéglich sein, so holen wir die
Gerdte und das Geschirr gerne gegen einen
Selbstkostenbeitrag ab.

Fehlende oder beschadigte Teile miissen wir lhnen
leider zum Wiederbeschaffungswert in Rechnung
stellen.

Zahlungsmodalitaten

Anzahlung: 30% bei Bestellung sowie Auftrags-
bestatigung. Der Rest bei Lieferung.

Gerne konnen Sie Ihr Buffet auch im Voraus in
unseren Geschéaften bezahlen.

Der Mehrwertsteuersatz richtet sich nach den
gesetzlichen Bedingungen.

Datenschutz

Wir machen Sie darauf aufmerksam, dass Ihre Daten
in unserem Haus ausschlie3lich zum Zwecke der
Abwicklung unserer Geschéftsbeziehung verwendet
werden.

Die Daten werden weder fiir andere Zwecke, noch
Anderen zum Zwecke der Verwendung zuganglich
gemacht. Die Daten sind bei uns vor fremdem und
unbefugtem Zugriff geschitzt.

Wir weisen ebenso darauf hin, dass wir auch in
Zukunft entstehende Daten der oben beschriebenen
Art weiterhin speichern, soweit dies zur Abwicklung
unseres Geschaftsablaufes notwendig ist.

Sollten Sie damit nicht einverstanden sein, oder ggf.
eine Einwilligung widerrufen wollen, so richten Sie
Ihre Mitteilung an folgende E-Mail:
info@fleischerei-schiemer.de oder gerne
postalisch an unsere Hausanschrift.

Die Schiemer App - immer und
liberall bestens informiert!

Einfach den Barcode scannen und
die Schiemer App kostenlos
herunterladen!
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Wir freuen uns auf Sie!

Stammhaus HaB8linghausen Filiale Schwelm Filiale Witten-Bommern Filiale Gevelsberg

Mittelstr. 31 SchulstraBBe 44 Bodenborn 25 HafBlinghauser Str. 8
45549 Sprockhovel 58332 Schwelm 58452 Witten-Bommern 58285 Gevelsberg
Tel.:02339/64 99 Tel.:02336/444439 Tel.:02302/38 95 Tel.:02332/36 65

www.fleischerei-schiemer.de - E-Mail: info@fleischerei-schiemer.de
Giiltig ab 01.01.2023 / Inhaber: Thomas Schiemer




